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COSTARIPA

MATIIAVEZZOILA

CAMPOSTARNE VALTENESI 2021

; BEZEICHNUNG
\COSTARIPA ¢ Valténesi DOC

VERSCHNITT
Groppello Gentile 50%, Marzemino 30%, Sangiovese 15%, Barbera 5%

BODENSTRUKTUR
Kies-Moranen mit Lehm

DURCHSCHNITTLICHES ALTER DER REBEN
30 Jahre

ANBAUSYSTEM
Gouyot

KLIMAVERHALTNISSE 2021

Das mediterrane Klima und die Gegebenheiten des Valténesi-Gebietes
eiszeitlichen Ursprungs haben die jahreszeitliche Entwicklung und alle
phanologischen Phasen des Jahres 2021 positiv beeinflusst. SchlieRlich hat
die Verzégerung der Blite um mindestens 15 Tage im Vergleich zu den
letzten Jahren die Ernte zu einem traditionelleren Zeitpunkt ermaoglicht. Am
18. Mai zeugt die Vegetation mit nur 30/40 cm langen Trieben und 5/6
Blattern von der Hoffnung auf eine verspatete und damit kiihlere Ernte. Gut
verteilte Niederschlage im Frihjahr/Sommer begunstigten die jeweiligen
historischen Innen- und Seehdnge mit Stid/Ost-Ausrichtung gegentiber den
AuRenhangen mit Stid/West-Ausrichtung und glichen den Reifungsindex aus.
Ungewohnliche Mindest- und Hochsttemperaturen zu Beginn der
Vegetationsperiode am 5. August (min. 15°- max. 32°). Ein leichter
Hagelsturm am 29. Juli traf einen kleinen Teil unserer Weinberge in sieben
Gemeinden des Valténesi. Wie schon seit einigen Jahren hat die manuelle
Ernte die Erfahrung der handwerklichen Fahigkeiten aufgewertet, die es
versteht, das Beste aus den gut gereiften Trauben herauszuholen.
Hervorragende Qualitat bei erneut um 20 % reduzierter Produktion.

DIE WEINBEREITUNG

Traditionell in Rot, mit regelmaRiger Garung und verlangertem Einmaischen
im Kontakt mit den Schalen, wodurch der Campostarne eine gréRere Eleganz,
Struktur und geschmackliche Komplexitat erhalt.

VEREDELUNG
100% des Weins wird fir circa 12 Monate in kleinen, alten 228 Liter-
WeiReichenfassern ausgebaut, dann lagert er 6 Monate in der Flasche.

DIE VERKOSTUNG

COSTARIPA ; FARBE: Intensives, kristallines und tiefes Rubinrot.
ATTIAVEZZOLA BOUQUET: Einladend nach Veilchen und reifen roten Beeren.

Reichhaltiger, behaglicher Geist aus Gewurzen, Pfeffer und gerdsteten Nussen.
CAMPOSTARNE ' GESCHMACKSNOTE: Die Tannine sind gut prasent, vertikal und geschmeidig.
A —— ‘ Ausgezeichnet in Harmonie, in der Stirke und angenehmes Gefiihl der

2021 Kaubarkeit. Volle Lange und Persistenz.
Ausgezeichnete Struktur und Frische, die den besonderen Charakter definiert.
VALTENESI GASTRONOMISCHER EINKLANG

Ideal mit Aufschnitt und mittelreifem Kase. Geflllte, frische Nudeln mit Ragout,
Carpaccio, Pokelfleisch und Partar.

Rindfleisch in Ol und Haarwild, gemischtes Fleisch mit passenden SoRen.
EMPFEHLUNG VOM KUCHENCHEF SERGIO MEI

SpieR nach der Art von Brescia mit Polenta.



